
KARABIGES PISTACHE ( 4 pièces )

Tartelettes AUX PISTACHES AVEC SA CRÈME DE NATEF Caramélisée

9 €

HALAWA BIL JEBNEH / FRUITS ROUGES

FROMAGE ROULÉ À LA CRÈME DE LAIT, FLEUR D’ORANGER, PÉTALES DE ROSES

10 €

* ASSORTIMENT DE BAKLAwAS ( 4 pièces ) 

Pâtisseries dorées aux amandes, pistaches et pignons de pin  

9 €

* MOUHALABIé

FLAN LIbANAIS à LA FLEUR D’ORANGER

10 €

* knefÉ

FROmAGE FONDANT & chEvEUx D’ANGE mOULUS, DORÉS AU FOUR

10 €

GLACES « MAISON NOURA »

ROSE / CRÈME DE LAIT / FLEUR D'ORANGER / DATTES / AMANDE / 

FIGUES / GINGEMBRE / CHOCOLAT / PISTACHE / Fraise

2 bOULES 8 €

3 boules 11 €

* fruits ROUGES

à LA FLEUR D’ORANGER

9 €

ATAYEF AUX FRUITS

MINI CRÈPES DE CRÈME DE LAIT AUX AMANDES CARAMÉLISÉES

10 €

Café ou thé GOURMAND

Café OU Thé à LA MENTHE & SA FARANDOLE DE PÂTISSERIES ORIENTALES

Verrine DE MOUHALABIé, BAKLAWA, KARABIGE AVEC SA Crème DE NATEF

13,90 €

LES PÂTISSERIES BY 

MAISON NOURA

LES Délices sucrés

C u i s i n e  L I B A N A I S E

S A L O N  D E  T h é

ORIENTAL AFTERNOON TEA

DU LUNDI AU DIMANCHE de 15h à 18h

( 19 € PAR PERSONNE )

Café OU Thé OU CHOCOLAT CHAUD 

+

CITRONNADE MAISON OU JUS DE FRUIT Pressé OU SIROP DE ROSE OU JELLAB

+

3 Pièces DE BAKLAWAs

+

1  MOUHALABIé

TARTE PISTACHE ORIENTALE

Pâte sucrée, biscuit financier, praliné pistache d'IRAN, 

crème montée orientale

12 €

MINI KLASSIK CHOCOLAT Pécan

Croustillant Gianduja noisette, biscuit et mousse au 

chocolat noir, ganache dulcey & NOIx DE PÉcAN, cœUR 

coulant praliné-noix de pécan

12 €

SIGNATURE MON KOEUR

Biscuit chocolat, crémeux chocolat Caraïbe 66%, 

compotée exotique, crémeux allégé aux fruits de la 

passion, mousse chocolat lacté

12 €

LE Petit-Déjeuner 

NOURA

( 13,50 € PAR PERSONNE )

Café OU Thé OU CHOCOLAT CHAUD

+

JUS DE FRUIT Pressé ORANGE OU ANANAS

+

1 VIENNOISERIE AU CHOIX

PAIN AU CHOCOLAT, CROISSANT AUX AMANDES, 

CHAUSSON AUX POMMES 

LE Petit-Déjeuner 

DES MILLES & UN MATINs

( 19,50 € PAR PERSONNE )

Café OU Thé OU CHOCOLAT CHAUD

+

JUS DE FRUIT Pressé ORANGE OU ANANAS

+

1 VIENNOISERIE AU CHOIX

PAIN AU CHOCOLAT, CROISSANT AUX AMANDES, 

CHAUSSON AUX POMMES 

+

1 DESSERT AU CHOIX *

NOS FORMULES Petit-Déjeuner

DU LUNDI AU DImANchE JUSQU’à 12h



FALAFEL AUX FÈVES : croquant de fèves, pois chiches, épices & crème de sésame

RIKAKAT FROMAGE & THYM : rouleau croustillant AU fromage de vache & herbes

FATAYER ÉPINARDS : rissole aux épinards acidulés & pignons de pin

KEBBE AGNEAU : croquant de bœUF & AGNEAU au blé concassé & pignons de pin

Samboussek bœUF : chAUSSON à LA vIANDE DE bœUF hAchÉE, ÉPIcES & PIGNONS DE PIN 

CROUSTILLANTS

( 4 PIècES ) 9 € 

MIX GRILL 

POULET TAOUK, KEFTA & AGNEAU

SAMAKÉ HARRA & Patates douces façon batata harra

23 €

BURGER KEFTA

bun brioché, kefta agneau, légumes grillés, tomates, 

pickles de concombre libanais SERVI AVEC DES FRITES

23 €

CLUB SAUMON FUMÉ & LABNé

pain brioché, crème labné tAhina, citron vert, TOmATES, œUF dur, 

tomates confites, coriandre, menthe & persil SERVI AVEC DE LA SALADE ORIENTALE

21 €

CLUB POULET aux épices zaatar comme un chawarma

pain aux olives, blanc de poulet au thym, hommos, tomates, légumes grillés,

œUF DUR SERvI AvEc DE LA SALADE ORIENTALE

21 €

Black cod à L’ORIENTAL

Dos de cabillaud mariné aux épices & caramélisé,

poivrons & tomates mijotés à la coriandre, riz basmati à la cardamome

25 €

tataki DE THON

piments doux fumés, hommos, poivrons, concombres, tomates, 

olives noires libanaise, coriandre, persil, menthe & sauce vierge

23 € 

Tigre qui pleure oriental 

Faux filet mariné au cumin & à la coriandre, paprika sauce soja, citron vert 

& poêlée de légumes

25 €

Linguines à la poutargue & artichauts

linguines à la crème d'artichauts au curcuma bio, fines tranches de poutargue, copeaux 

d'artichauts cRUS à L’hUILE D’OLIvE & sumac

23 € 

LES INcONTOURNAbLES …

*TOUS LES PLATS AVEC CE SYMBOLE (*) FONT Parties DE LA Sélection à CHOISIR DANS LES FORMULES ET MENUS

TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANÇAISE OU UE PRIX TTC, SERVICE COMPRIS – LA mAISON N’AccEPTE PAS LES chèQUES

LES PLATS SIGNATURE « MAISON NOURA »

* Salade Fatoush

SALADE MESCLUN & PAIN complet GRILLÉ AU SUMAC

15 €

* Taboulé traditionnel 

SALADE DE PERSIL, tomates & BLÉ CONCASSÉ

13 €

* HOMMOS

PURÉE DE POIS CHICHEs, JUS DE cITRON, hUILE D’OLIvE

12 €

* moutabal

CAVIAR D'AUBERGINEs, crème de sésame

12 €

* Samaké HARRA

RATATOUILLE DE Légumes légèrement épicée

12 €

MEZZÉS CLASSIQUES

* TZATZIKI / LABAN CONCOMBRE

YAOURT FRAIS, Concombres, MENTHE

12 €

SOJOK

SAUCISSES épicées flambées au Jus de citron

12 €

* FEUILLES DE VIGNE 

RIZ, TOMATES, PERSIL, LABNÉ, PIGNONS DE PIN

12 €

TARTARE D’AGNEAU

KEBBé NAYé CRU & SES Crudités

15 € 

Ravioles de « SHISHBARAK »

Yaourt À la menthe, piment d'Alep, agneau kEfta

15 €

SUGGESTIONS AU DÉJEUNER (*) (DU LUNDI AU VENDREDI)

ENTRÉE *+ PLAT OU PLAT + DESSERT *

( 27 € PAR PERSONNE )

1 MEZZÉ CLASSIQUE AU CHOIX *

WRAP DU JOUR

OU

1 DUO DE BROCHETTES POULET OU KEFTA 

AVEC BATTATA HARRA

OU

PLAT DU JOUR

1 DESSERT AU CHOIX *

MENU MEZZéS – DESSERT *

( 39 € PAR PERSONNE, MINIMUM 2 ) 

( 5 MEZZÉS À PARTAGER + 1 DESSERT )

HOMMOS – MOUTABAL – TABOULÉ –

SAMAKé HARRA

4 Pièces DE Croustillants AU CHOIX

1 DESSERT AU CHOIX *

Suppléments au choix ( 7 € )

POMMES DE TERRE Sautées FACON BATATA HARRA OU FRITES

Poêlée de Légumes 

Salade verte aux herbes, hUILE D’OLIvE & cITRON

Riz BASMATI à la cardamome

Halloumi grillé à la Méditerranéenne

Concombres, MENTHE, Tomates, THYM SAUVAGE

17 €

Salade de POULPE Grillé/ HOMMOS 

pois chiches au cumin, poivrons, TOMATEs

coriandre, persil, menthe, olives Kalamata

& sauce vierge

17 €

aubergines & labné

aubergines rôties, moutabal, chips 

D’AUbERGINES, labné & mélasse de grenade

15 €

SALADE D’ARTIchAUTS / fèves / poutargue

A L’hUILE D’OLIvE, SUmAc, graines de grenades, 

TOmATES cERISES / SUPPLÉmENT AvOcATS + 2 €

13 €

mEZZÉS D’ExcEPTION

Chou-fleur rôti/ paprika

A L’ORANGE, cumin & sauce labné tahina

17 €

POKE BOWL beirut

FALAFEL, QUINOA, CAROTTEs, TOMATEs CERISEs, POIS 

CHICHEs, Choux fleur, pickles de navet, 

aubergines frites, olives & sauce labné tahina

19 €

CEVICHE de CABILLAUD

AU CITRON CONFIT, SUMAC, GRAINES DE GRENADES,  

CORIANDRE

17 €

FRITTO MISTO MAISON NOURA

GAMBAS, POULPE, PETITES Seiches en fine 

tempura, sauce tartare orientale

19 €


